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Certificat sanitaire vétérinaire relatif a I'importation au Royaume du Maroc du lait
et produits laitiers a partir de la Bulgarie/ Berepunapen 3apasen cepruduxar
3a BHoc B Kpanerso Mapoxo Ha MISIKO U MJIeYHH NPoAYKTH oT bhirapus
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I/ Information produits/ Hudopmauns 3a npoayxra = |
L L E.:ip{:;diiCUl':;“'.irllV]')allla‘l ) - 1.2. N° de référence du certificat:/ ’
Nom:/ Ume: Pedepenten omep na cepraduara
Adresse:/ Anpee: : :
1.3. Autorité centrale compétente:/
[IexTpaJien KOMIETCHTEH Opra-
Pays:/ Ispxasa: . . —
Téléphone:/ Tenedou: L4. Autorité locale compétente: / i
MecTen KOMIETeNTeN Oprau '
|I‘i I)f\.:.\;lillﬂlaI‘VE‘CII“OJVI}"H.I'I'I.‘JI.._ L.6. Transitaire (s'ii'y a lieu):/
i Nom:/ Hme: [Tpeso3say (aKo e NPHAOKIIMO):
| Adresse :/ Anpec:
Pays:/ Ibpixana:
Téléphone:/ Tenedon:
|17 Pays d'origine:/ Jinpw#ana na npomxoﬁ: Code 150 : /150 kon i 1.8. Région (8"l y a licu):/
| | PerioH (aKo ¢ NPHI0KHMO)
i . - H R ————
{ [.9. Licu d'origine :/ Ms1cTO 1A NPOM3IXOA: [.10. Lieu de destination:/
Nom:/ Mme: . Numéro d'agrément :/ Homep Ha ogobpeniero MecToHazHAYENHE!
(perscTpaunoHeH HOMeD) l
Adresse:/ MsacTo: i
11. Lieu de chargement:/ MsicTo Ha 'mnaheue: - L. 12. Date du départ/ 1
Adresse i/ Aapec: Jlara Ha oTIbTYBaHeE: i
1.13. Moyens de transport !/ Tpancnopruu cpeacrsa'’)
Avion/ Camoner O Navire/ Kopa6 [ Wagon/ 7K.n. saron (J
Véhicule routier/ IMuTHO TpancnopTHo cpeacrio [J Autres/ Apyrn [
Identification:/ MjenrudHKauHn;
I. 14. Température produits (') Temnepatypa na npoaysrure!” I 15, Quantit¢ | I 16. Nombre total de |
| totale: / OGmo | conditionnements : /|
KOHYCCTBO |  O6w Gpoii onakonici: i

| Ambiante/ Ha oxoanara epeaa [J

Réfrigérée/ Oxaaneno [ }
Congelée/ 3ampazeno [J

T 1L 17. N9 du scellé et n®du conteneur/ Homep Ha naombaTa # HOMCD Ha KOHTeiiHepa

' 1.18. Marchandises certifiées aux fins de/ CroknTe ca ceprahuuspany 3a:
Consommation humaine/ Ioncymanusn or wosexa [




[ I. 19. Identification des marchandises/ Haentndnicamnn ua crocnre
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[I- Renseignements sanitaires :/ 3apaBHa uHndopmauus:

Je soussigné vétérinaire officiel certific que/ A3, posynmoanucaMHaT opHUHAIEH BeTEPHHADEH JIeKap,
YAOCTOBEPABAM, He:

1) le pays ou la zone de production du lail et des produits laitiers est indemne de la fievre aphteuse conformément
aux recommandations de 'OMSA ;/ gnpxaBaTa #iaH paiioNsLT HA NPOH3IBOACTBO HA MISIKO H MJEYHH
NPOAYKTH ca cBOBGOIN OT AN B CLOTBETCTBHeE ¢ mpemophkuTe 1a WOAH

2) les produits laitiers ci-dessus identifiés proviennent d'élevages indemnes de tuberculose et de brucellose et les
animaux ne présentent aucun signe clinique de maladies contagieuses ni de mammites ;/ MaeunuTe NPOAYKTH,
nocouenn Mo-rope, HiBAT OT cTonaMcTBa, cBoGogmn or Tybepkynosa m Opynesosa u KUBOTHHTE He
MOKA3BAT KJIMHUHN NPH3HALM HA 3apa3in OosecTH HIK MACTHT;

3) les produits laitiers ci-dessus identifiés ont été élaborés et inspectés conformément a la réglementation en vigueur.
ils sont conformes aux critéres microbiologiques en vigueur ct sont propres a la consommation humaine, sans
aucunc restriction; / MAeYHHTE NPOAYKTH, MOCOMENH MO-rope, €A MPHroTBell H HICNEKTHPAHH B
CHOTBETCTBHE ¢ AefcTBalaTa HOpMaTHBHA ypenba. Te orropapaT na geiicTBamuTe MiKpoGHOAOrH MY
KPHTCPHMH i €A FOAHK 32 KOHCYMALHS OT Y0BCKa, 6e3 HHKAKBH OrpaHuyenins.

4) les produits laitiers ci-dessus identifiés ont ¢é1é préparés :/ mJeMHHTE NPOAYKTH, HOCOYEHN HO-TOpE, €A
NPHIOTBECHI:

4.1 Pour les fromages aux laits crus : Les fromages ont subi au cours de leur processus de fabrication unc
maturation d'au moins 60 jours (%) ;/ 3a cupeHa oT cypoBO MIIsKO: 3peeeTo HA CHPEHATA ¢ NPOALIIKUIO0
naii-maJiko 60 Anu No Bpeme na nponssoacTeennst npouec V;

4.2 Pour les produits traités thermiquement : Ces produits ont été soumis & un traitement thermique selon I'un
des procédés suivants (°)/ 3a mpoaykrTi, npemunann repminina obpaborka: Tean npoayxru ca Guan
NOIOAKENH 1A TONJINHKA 06paboTia Ype3 ealH oT ciaeanuTe npouecn'?:

a) procédé de stérilisation mettant en ceuvre une température minimale de 132 “c pendant une seconde au
moins (Ultra Haute Température [ULIT]), ow/ mpomec ma crepuamsanmsi nups MHHHMAa/HA
remneparypa 132 °C B npogbikenne na naii-manko eana cexynaa (Ultra High Temperature
[UHTY]), nnu

b) procédé de pasteurisation mettant en ceuvre une température minimale de 72 “c pendant 15 secondes au
moins (pasteurisation haute) si le lait a un pH < 7, ou/ npouec Ha nacTLOPH321BA NPH MIHIMAXNA
temnepatypa 72 °C B npoab/ikenie Ha naii-manko 15 cexynan (BHcoka nacrnopusauns), ako
masikoto uma pH <7, wan

¢) pasteurisation haute appliquée deux fois si le lait a un pll > 7./ pcoka macTLOpH3ALNSE, NPHIOKEHA
ABYKpAaTHO, a0 pasikoro uma pH > 7.

S) I'établissement de provenance des produits laitiers est agréé pour l'exportation par les aulorités sanitaires
compétentes ct il cst régulierement inspecté par les vétérinaires officiels ;/ npeanpusTHETO HA NPOH3IXOA HA
MUIEMHITE MPOAYKTH € 0A06eH0 34 HIHOC OT KOMICTEHTHHTE 3APABNH OPTraHH i C€ HHCIEKTHPA PelOBHO
OT OPHUHATHATE BETEDHHADHH JeKaDH;

6) les produits laitiers ci-dessus identifiés ne contiennent aucune substance ou additifs ou colorants non autorisés ;/
MJIEUHIITE NPOAYKTH, MOCOYEHH I0-Tope, He ChAbPKAT HepPA3PELleHH BEIECTBa, R00aRKN WIH OUBETHTCIN;

confonnumnl a la réglementation en vigueur et aux plans de wwetllance et-de contrdle appliqués dans le pays
ine :/ B CLOTBETCTEHE C AelicTBANIHTE NPABHJIA H INIAHODETC 32 Morun’qpam‘ ! xom‘pon, nplmaraml B
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a) aucun traitement interdit ou générant des résidus détectables & des teneurs supéricures aux normes en
* vigueur n'a été effectuc sur les animaux dont provient le lait ;/ >kWBOTHHTE, OT KOHTO NMPOM3XOKAA
MUISIKOTO, HE Ca TPETHPANN 10 HAYNH, KOHTO € 3a6pAHeH HJIM BOAN /0 OTIKPHBANE 1A OCTATHUHH
BEHIECTBA HA HHBA, TO-BHCOKH OT ACHCTBALUNTE CTANAADPTH;

b) le lait ou les produits laiticrs exportés ne contiennent pas, a des teneurs supéricures aux normes admises,
des résidus de produits pharmaceutiques et phytopharmaceutiques, et de contaminants de
I'environnement, y compris les PCB et les dioxines ;/H31ecenoro MJsKoe HaH MJICHHI NMPOAYKTH He
ChABPAAT OCTATBUM OT (QapMaueBTHHHH W ¢QHTOGApMAUEBTHUMH NPOAYKTH, KaKTO W
3aMBLPCHTCIH HA OKOTHATA CPeAa, BouiTeano noanxnopupann ondennunn (PCB) n anoxennn,
Ha HIBA, HAZABHUIABALLH PA3PENIEHNTE CTAHJADTH;

¢) le lait ou les produits laitiers exportés sont conformes aux seuils de radioactivité cumulée en Caesium
134 et 137, soit un maximum de 370 Bg/Kg, ce qui les rend propres a la consommation humaine quant
d ce critére./ H3NECenoTo MJISIKO BTN MJIETHH NMPOAYKTH OTTOBAPAT HA NPATOBCTE 32 KYMYAATHBHA
paanoaxThpunoct 3a Hesnii 134 n 137, T.e. maxkenmym 370 Bg/Kg, woero ru npasi roanu 3a
KONCYMALHS OT YOBEKA I10 OTHOIEHHEe HA TO3H KPATEPHIL.

8) les produits laitiers ci-dessus identifiés ont été manipulés de fagon a éviter tout risque de contamination jusqu'a
I'embarquement. Leur conditionnement et leur emballage ont été réalisés a I'aide de matériaux agréés et propres. Le
moyen de transport est conforme aux normes internationales admises i/ MIeuHHTe NPOAYKTH, [IOCOYEHH NO-TOPE,
ca 6uan 06paGoTeHn MO TAKBLB HAYNN, Ye /1a ce H3berne BCAKAKLE PHCK OT 3aMBpCsBalie 10 HATOBAPBANETO.
OnaKoBaHeTO HM € HIBhpIeHo ¢ opofpens u yucTH MaTepuaan. TpancnopTHHTEe CPEACTBA OTTOBApAT HA
APHETHTE MEKAYHAPOAHH CTAHAADTH.

9) les emballages portent une marque de salubrité prouvant que le lait ou les produits laitiers exportés proviennent
d'établissements agréés ;/ BLPXY ONAKOBKATA € NOCTABEHA 3/IpaBHa MAapKHPOBKa, 10KA3BALLA, Y€ MIAKOTO
HJIH MJICHHHTE MPOAYKTH, KONTO Ce HINACAT, HABAT OT ofoGpeny npeanpusTHA

10) les produits laitiers ci-dessus identifiés ont été transportés el stockés a une température ne dépassant pas — 20°C
(pour le cas des crémes glacées) ou -15"C (pour e beurre congelé) (%);/ MAeINNTE MPOAYKTH, HOCOYEHH FO-TOPE,
€a TPAHCAOPTHPAHH 1 CHXPAHABAHH [IPH TEMMEPATYDA, KOITO HE HAABHUIABA -20 °C (3a ciagonen) uan -15
°C (3a 3ampaieno Macio) ©;

I1) dans le cas du lait maternisé, les graisses végétales de substitution sont produites dans des établissements soumis a
la réglementation en vigueur, relative a 'hygiéne des denrées alimentaires, et placés sous controle des autorilés
Compétentes./ B caysaii HA aAaNTHPANO MJISIKO 32 KbPMAYETA, 3AMCCTHTEIHTE HA PACTHTEIHH MASHHIN Ce
NPOMIBEHIAT B NMPEANPHATHS, HOAUHHEHH HA AciicTBAUIMTE pasnopealu 3a XHIHEHA NA XPAHHTE W CA
NOCTABEHH 110/1 KOHTPO/IA HA KOMIIETCHTHHTE OPraHiH,

(Signature du vétérinaire officiel) ¥/
(Monie ua opHUMAHIS BeTEpHHAPen aexap) ¥/
{Nom en lettres capitales, qualification et titre)/

(Mme ¢ rnasmn GyKBH, KBAJXNQHKAIMS H JLTLAHOCT)

(1) Cocher la mention qui convient/(1)YOr6eacaere cnopea ciyyan.

(2) Barrer les mentions inutiles./(2) Henyskuoio ce tiepiana.

(3) La couleur du sceau et de la signature doivent étre différente de celle des autres mentions du certilicat.. /{3)LpernT na neuath o noanica Tpabna an
GHac pRULIMCH OT TU3N HAL OCTANAAATA MQopMaIEs b cepTrduKaTa.




