
Durant le mois de 
Ramadan, l’ONSSA a  
fait l’actualité grâce 
à son intervention 

remarquée qui lui a permis 
de saisir plus de 65 000 kg de 
produits avariés en l’espace 
d’une semaine, notamment la 
troisième de ce mois sacré. Les 
brigades mobiles de contrôle de 
l’Offi ce ont pu effectuer 9342 
descentes dans différents points 
de vente, lieux de restauration 
collective et unités de transfor-
mation. Cela a mené à la saisie 
et au retrait du circuit de la 
commercialisation de 336 734 
kg de produits alimentaires, 
essentiellement du poisson, des viandes 
rouges, du lait et produits laitiers, mais 
également de dattes avariées et des 
pâtisseries traditionnelles (chebbakia) 
non conformes . C’est niché au cœur de 
l’Agdal à Rabat à côté de la gare, que la 
direction centrale de l’ONSSA exerce 
pour le compte de l’Etat les attributions 
relatives à la protection de la santé du 
consommateur et à la préservation de la 
santé des animaux et des végétaux. Elle 
chapote ainsi une dizaine de directions 
régionales, en attendant le découpage dé-
fi nitif, et de nombreux services au niveau 
provincial. L’offi ce dispose également de 
plusieurs laboratoires d’analyses et de 
recherches lui permettant de mener à 
bien sa mission. Placé sous la tutelle de 
l’Etat, il a été créé par la loi n° 25-08 suite 

Son nom : l’Offi ce National de Sécurité Sanitaire des produits alimentaires (ONSSA). Sa 
mission : veiller à la protection sanitaire du patrimoine végétal et animal et des produits 
alimentaires. L’ONSSA veille au grain. Mais concrètement, comment effectue-t-elle ses 

contrôles ? Nous avons décidé de répondre à la question grâce à ce reportage dans les couloirs 
de l’ONSSA de Rabat.   PAR N.M.

sur le marché national qu’interna-
tional», explique 
Dr. Hamid Benazzou, directeur 
général . 

Des équipes de choc
Pour les contrôles sanitaires, 
l’ONSSA déploie un arsenal consé-
quent, tant humain que matériel. 
Un peu à l’image des équipes d’in-
tervention de choc que l’on voit un 
peu partout dans les « blockbusters 
américains », L’offi ce dispose  de 
moyens humains considérables 
pour mener à bien ses missions de 
contrôle . On note un total de 2243 
personnes regroupant des ingé-
nieurs, des vétérinaires, des agents 

de maîtrise et d’appui ainsi que des admi-
nistrateurs. « Les inspecteurs relevant de 
l’Offi ce National de Sécurité Sanitaire des 
produits alimentaires disposent de logisti-
ques nécessaires pour l’accomplissement de 
leurs missions d’inspection et de contrôle. 
Grâce notamment à des cycles de forma-
tion, mais aussi au matériel technique pour 
les investigations et de transport », affi rme 
Dr Benazzou. 
Les brigades de contrôle de l’ONSSA 
procèdent à des inspections quotidiennes 
(abattoirs, laiteries, charcuteries, unités 
de production de boissons…), ainsi qu’à 
des inspections de manière inopinée sur 
les produits fi nis et que les intrants. « Ces 
inspections respectent des programmes ar-
rêtés par les services de contrôle en tenant 
compte des monographies régionales, de 
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Au cœur de L’ONSSA

Au terme des opérations 
de contrôle, si des 
infractions sont constatées, 
un procès-verbal est 
dressé.
Dr. Hamid Benazzou, DG de l’ONSSA.

à une restructuration du Département 
de l’Agriculture. L’ONSSA se veut un 
dispositif institutionnel qui vise à asseoir 
un système effi cace de contrôle des pro-
duits alimentaires dans notre pays. « Sa 
création est venue pour concrétiser l’une des 
orientations stratégiques du plan « Maroc 
Vert» visant l’amélioration de la produc-
tivité et de la compétitivité des produits 
agricoles et agro- alimentaires aussi bien 
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l’évaluation des risques liés aux produits, 
des périodes de l’année (saison estivale, 
mois sacré de Ramadan, campagne agri-
cole,….), des alertes déclenchées au niveau 
national ou international et autres», 
poursuit le DG de l’ONSSA. Il est arrivé 
que l’Offi ce détruise en un seul jour près 
de 70 tonnes de poisson ayant présenté 
un non-respect de la chaîne de froid. Les 
brigades de l’ONSSA ne peuvent procéder 
à la saisie des produits primaires ou des 
produits alimentaires ou d’aliments pour 
animaux uniquement si ces derniers  pré-
sentent un danger pour la santé humaine 
ou animale, s’ils sont reconnus falsifi és, 
corrompus, toxiques ou périmés et  s’ils 
sont impropres à la consommation. Rien 
n’arrête alors ces brigades qui peuvent, 
pour un meilleur contrôle, pénétrer de 
jour comme de nuit dans les établisse-
ments et entreprises, lorsque ces derniers 
sont ouverts au public ou lorsqu’ils sont 
en exercice de leurs activités. L’ONSSA 

tend également à accompagner les 
professionnels, qu’ils soient des agro-
industriels, des producteurs de matières 
premières, des transformateurs ou des 
distributeurs. Sur la base d’une déclara-
tion de la part de ces professionnels ou 
d’un audit de leurs unités, l’offi ce aide 
ces derniers à corriger les problèmes de 
non-conformité des règlements de base 
en matière de sécurité sanitaire. 

Des sanctions pour les 
«fauteurs de trouble»
« Au terme d’opérations de contrôle, si des 
infractions sont constatées, un procès-ver-
bal est dressé à cet effet et l’agent verbalisa-
teur y consigne toutes les circonstances de 
nature à établir, devant l’autorité judi-
ciaire, la valeur des constatations faites. 
Ce procès -verbal est envoyé par l’agent, 
dans les 24 heures, au procureur du Roi ou 
au procureur général du Roi. Les produits 
présentant un danger pour la santé du 

consommateur sont détruits et dénaturés 
selon des procédures préétablies », explique 
Dr Benazzou. Les sanctions prévues par la 
loi N°28-07 relative à la sécurité sani-
taire des produits alimentaires prévoient 
des peines d’emprisonnement ainsi que 
des amendes pour toute falsifi cation de 
produits alimentaires ou aliments pour 
animaux, mais également pour tout 
import ou export de ces mêmes produits  
présentant un danger pour la vie ou la 
santé des êtres vivants. Les défauts d’éti-
quetage et le non-respect de la chaîne de 
froid et des conditions d’entreposage sont 
également passibles de sanctions. Au sein 
de la direction de l’ONSSA, tout le monde 
s’accorde à dire que si les particuliers ne 
prennent pas conscience qu’éviter d’ache-
ter des produits de contrebande peut 
parfois leur sauver la vie, rien n’évoluera 
au niveau de la sécurité sanitaire des 
produits alimentaires au Maroc. A bon 
entendeur…!  ■

Les inspecteurs de 
l’Onssa contrôlent 
la conformité des 
viandes rouges 
en vente dans les 
grandes surfaces.

Les produits de la mer n’échappent 
pas également au contrôle quotidien 
des brigades de l’offi ce.

57Du 9 au 15 septembre 2011



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<

    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUS <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


